	Орган сертифікації систем управління 

ДП «Херсонстандартметрологія»
	Опитувальна анкета СУБХП  за ДСТУ I4161-2003



Опитувальна анкета

 для проведення попередньої (заочної) оцінки системи управління безпечністю харчових продуктів (СУБХП)

_________________________________________________________________________________

(назва організації)

1 Загальні відомості про організацію:

Юридична адреса _____________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________
Адреса виробництва ___________________________________________________________________
_____________________________________________________________________________________
Адреса для листування _________________________________________________________________
Корпоративна належність _______________________________________________________________
Банківські реквізити:

р/р ____________________________ у банку_________________________________________________________________________________МФО__________________Код ЄДРПОУ_________________Свідоцтво № ____________________ про реєстрацію платника податку на додану вартість
Індивідуальний податковий номер ___________________

Статус платника податку на прибуток______________________________________________________

Тел/факс:_____________________________________________________________________________
e-mail:____________________________________веб-сайт: www. _______________________________
Відомості про керівний склад організації:

Посада, прізвище, ім′я, по-батькові керівника організації, № тел / факсу:

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Посада, прізвище, ім′я, по-батькові працівника організації, відповідального за сертифікацію СУБХП:

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
№ тел / факсу _________________________________________________________________________

е-mail________________________________________________________________________________
Відомості про організаційну структуру організації

Кількість працівників організації - ______ осіб, зокрема зайнятих у сфері, охопленою СУБХП - ________________ осіб 

Кількість тимчасових і/або сезонних працівників_____________________________________________

Кількість змін________________________

Дні та часи роботи______________________________________________________________________
Відомості про окремі виробничі ділянки (філії), які охоплено СУБХП (у разі їхньої наявності):

Назва та адреса _______________________________________________________________________
Керівник/контактна особа _______________________________________________________________
Діяльність/процеси _____________________________________________________________________
Кількість персоналу ____________________________________________________________________

Кількість змін _________________________________________________________________________

Дні та часи роботи _____________________________________________________________________

2 Загальні відомості про систему управління безпечністю харчових продуктів:
Рік і місяць запровадження системи_______________________________________________________
Дата останнього аналізування СУБХП з боку вищого керівництва  _____________________________
Період проведення повного циклу внутрішніх аудитів / Дата останнього внутрішнього аудиту

_____________________________________________________________________________________

Якщо СУБХП інтегровано з іншою системою управління, вкажіть, будь-ласка,  з якою_____________
_____________________________________________________________________________________

Якщо СУБХП раніше вже було сертифіковано, вкажіть, будь-ласка, орган сертифікації, який видав сертифікат, номер і дату сертифікату _____________________________________________________
_____________________________________________________________________________________
У разі залучення до розроблення та запровадження СУБХП зовнішніх експертів (юридичних і фізичних осіб), зазначте, будь-ласка, їхню контактну інформацію __________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Відомості про основні технологічні процеси організації:

_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
Кількість технологічних ліній

__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Відомості про процеси, які можуть вплинути на відповідність продукції та які здійснюють субпідрядники
_______________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

_____________________________________________________________________________________
Відомості про продукти, які охоплено СУБХП:
	Вид, назва, торгівельна марка продукту
	Коди ДКПП
	Позначення та назва нормативного документу (ДСТУ, ГОСТ, ТУ тощо), за яким виробляють продукт

	
	
	

	
	
	

	
	
	


Відомості про документацію СУБХП:

	Вимоги щодо процедур і протоколів (№ пункту
 ДСТУ  4161-2003)


	Документ системи розроблено

(так/ні)
	Позначення та/або назва відповідного документу СУБХП

 (методики, процедури, інструкції, протоколу тощо)

	Документ, у якому описано сферу застосування СУБХП (4.1)
	
	

	Документи, що описують елементи керування субпідрядними процесами (4.1)
	
	

	Процедура управління документацією (4.2.3)

	
	

	Процедура управління протоколами (4.2.4)
	
	

	Політика  щодо безпечності харчових продуктів (5.2)
	
	

	Визначення відповідальності та повноважень (5.3)
	
	

	Призначення групи безпечності харчових продуктів (5.3.2, 5.3.3)
	
	

	Процедура аналізування з боку вищого керівництва (5.5)
	
	

	Опис сировини і матеріалів (6.2)
	
	

	Опис харчового продукту (6.3)
	
	

	Схема виробничого процесу (6.4)
	
	

	Аналіз небезпечних чинників (6.5)
	
	

	Ідентифікація та оцінювання небезпечних чинників(6.5.2)
	
	

	Визначення запобіжних дій (6.5.3)
	
	

	Визначення критичних точок контролю (6.6)
	
	

	Визначення критичних меж(6.7)
	
	

	Процедура моніторинг критичних точок контролю  (6.8)
	
	

	Процедура управління невідповідністю та визначення коригувальних дій (6.9)
	
	

	Протокол(и) ідентифікації небезпечних чинників та визначення прийнятних рівнів з їх обґрунтуванням (6.10)
	
	

	Процедура управління засобами моніторингу, контролю та вимірювальної техніки (6.11)
	
	

	Процедура внутрішнє інформування групи безпечності (6.12) 
	
	

	План управління безпечності (7.2.1)
	
	

	Процедура внутрішній аудит(7.2.2)
	
	

	Затвердження системи (7.3)
	
	


Відомості за останній рік про скарги, претензії чи рекламації замовників і споживачів та недотримання законодавчих і нормативних вимог щодо безпечності харчових продуктів:  _____________________________________________________________________________________
__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Керівник організації  _________________________________________________________________                      
(посада, підпис, ініціали,  прізвище)
М.П.
